Chateau Arnauld

Haut-Médoc

2023

COULEUR
Rouge

ASSEMBLAGE

50 % Merlot
40 % Cabernet Sauvignon
10 % Petit Verdot

DATE DES VENDANGES
14 septembre

VENDANGES
Manuelle

TYPE DE VINIFICATION

Tri optique - Macération preé-
fermentaire a froid « Vinification a
basse température « Sélection et
vinification parcellaire « Pigeage

ELEVAGE

60%enbarriques neuves (225 et 400 1)
+ 40% en cuve

NOMBRE DE BOUTEILLE
30 507

DEGRE ALCOOLIQUE
13,50 %

PH
3,49

HUBERT DE BOUARD

n CONSULTANT & ASSOCIES
it Viticulture et cenologie



