Chateau Magnol
Haut-Médoc

2023

COULEUR
Rouge

ASSEMBLAGE

48 % Cabernet Sauvignon
46 % Merlot

4 % Cabernet Franc

2 % Petit Verdot

DATE DES VENDANGES
du 18 septembre au 3 octobre

VENDANGES
Manuelle

TYPE DE VINIFICATION

Fermentationmalolactique avec un
délestage par jour - 3 semaines de
maceration. Mise en barriques des la fin
de la fermentation malolactique.

ELEVAGE
Elevage en barriques pendant 12 mois

NOMBRE DE BOUTEILLE
137 000

DEGRE ALCOOLIQUE
13,00 %

PH
3,70

HUBERT DE BOUARD
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